Pamokos planas
Pamokos tema:
Anglų kalbos pamoka „Sukurk savo kavinės meniu!“
Klausimas:
Kaip sukurti patrauklų kavinės meniu?
Temos BUP:
Sveika gyvensena: mityba
Tikslas:
Lavinti mokinių kalbėjimo, rašymo ir kūrybiškumo įgūdžius, kuriant savo kavinės meniu anglų kalba.
Uždaviniai:
· Susipažinti su angliškais maisto produktų, patiekalų ir meniu struktūros žodžiais.
· Išanalizuoti 2-3 realių kavinių meniu pavyzdžius, atkreipiant dėmesį į patiekalų aprašymus, kainas ir vartojamus būdvardžius.
· Grupėse sukurti savo kavinės meniu anglų kalba, nurodant patiekalų pavadinimus, kainas, ingredientus ir trumpus aprašymus.
· Pristatyti sukurtą meniu klasės draugams.
· Pamokos pabaigoje aptarti kūrybinį procesą bei išrinkti gražiausią ir kūrybiškiausią meniu, aptariant jo idėją ir išpildymą. 
Kompetencijos: pažinimo, socialinė, kūrybiškumo, komunikavimo. 
Priemonės: A4 ar A3 popierius, spalvoti pieštukai, flomasteriai, rašymo priemonės, telefonai (papildomai informacijai ieškoti).
Vertinimas: formalusis. 
Metodai: aktyvaus mokymosi metodas, projektas, grupinis pranešimas.
Vieta: Vilniaus senamiestyje esančios kavinės.
Klasė: 5-8
Veiklos: 2-3 kavinių lankymas, meniu analizavimas, savo meniu kūrimas ir pristatymas.
Įtrauktis: SUP mokiniai gali dirbti grupėse su gabesniais klasės draugais ir pasirinkti jiems tinkamą užduočių atlikimo būdą. Jie gali naudotis parengtais žodžių sąrašais ar pavyzdžiais, meniu kurti trumpesnį, su mažiau patiekalų, naudoti piešinius, atspausdintus paveikslėlius ar simbolius vietoje išsamių aprašymų. Pristatymo metu mokinys gali skaityti tekstą arba trumpai papasakoti lietuvių kalba, o klasės draugas – padėti išversti į anglų kalbą.




	Trukmė
	Turinys
	Pastabos

	Pamokos dalis: įvadinė

	
10 min.
	Mokytojas pristato pamokos tikslus ir uždavinius. Paaiškina, kad pamokos metu mokiniai lankysis 2-3 kavinėse, analizuos jų meniu ir vėliau patys kurs savo meniu anglų kalba. Mokytojas užduoda keletą klausimų diskusijai:
• Kokie patiekalai dažniausiai būna kavinių meniu?
• Į ką atkreipiate dėmesį rinkdamiesi maistą – kainą, ingredientus ar patiekalo aprašymą? Ar atkreipiate dėmesį į meniu dizainą?
• Ką reiškia geras meniu?

	Dar prieš atvykstant į senamiestį, mokiniai turi mokėti maisto pavadinimus, pasakyti kainas, žinoti meniu struktūros žodžius (starters, main courses, desserts, drinks)

	Pamokos dalis: mokymosi veiklos

	
160 min.
	Mokiniai lankosi 2–3 netoliese esančiose kavinėse. Grupėse jie:
• stebi meniu struktūrą (patiekalų grupes, kainas, aprašymus, vartojamus būdvardžius);
• užsirašo įdomius anglų kalbos žodžius ar frazes;
• aptaria, kas jiems patiko ar atrodė originalu, ką galėtų panaudoti savo darbuose.

Sugrįžę į klasę (ar pasirinktą erdvę), mokiniai komandose kuria savo kavinės meniu anglų kalba – su pavadinimais, kainomis, ingredientais ir trumpais aprašymais. Kiekviena komanda sugalvoja savo kavinės pavadinimą.
Kiekviena grupė pristato savo sukurtą meniu klasės draugams (pasakoja apie patiekalus, kainas, idėją). Kiti mokiniai gali užduoti klausimus. Po visų meniu pristatymų, renkamas gražiausias ir patraukliausias meniu (balsavimo principu).

	SUP mokiniai dirba grupėse su tokiais mokiniais, kurie gali pasiūlyti savo pagalbą ir tinkamai įtraukti į darbą (leis SUP mokiniui užrašyti ir nuspalvinti pavadinimą, nupiešti produktus, iškirpti ir kt.)

			Pamokos dalis: apibendrinimo ir įsivertinimo

	10 min. 
	Aptariama, kaip sekėsi kurti meniu: kas buvo sunkiausia, lengviausia, įdomiausia. Atsakome į klausimą, ko reikia, kad meniu atrodytų patrauklus (aptariamas „laimėtojas“ meniu – kuo jis skiriasi nuo kitų darbų, kokie sprendimai padarė jį įdomiausiu ir gražiausiu).
	



